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AWARD NIGHT DES BERNER BUSINESS CREATION WETTBEWERB STAGE UP

Keine Chance fur Bakterien - ENZOXA
wird die Behandlung revolutionieren!

Prof. Christelle Robert und ihr
Team von ENZOXA iiberzeugten
mit lhrer Innovation die Jury
und gewinnen den ersten Platz
bei STAGE UP - dem Berner
Business Creation Wettbewerb.
Der Sieg ist mit 10000 Franken
dotiert.

Wussten Sie, dass die Hélfte der Bevolkerung
den Krankheitserreger Helicobacter pylori
in sich tragt? Das Spin-off der Universitat
Bern, ENZOXA, eine Gruppe von unermud-
lich dem Erkenntnisdrang verschriebenen
Forscher:innen, hat Substanzen zur Bekamp-
fung des Bakteriums entdeckt. Dieses Bakte-
rium befindet sich im Magen und verursacht
chronische Gastritis, Magen-Darm-Geschwii-
re oder auch Magenkrebs. Die Innovation
ihres Produkts besteht darin, dass ENZOXA
die natiirliche antimikrobielle Kraft von

Die Jury (v.L.n.r.) Frank Ziemer, Dr. h. e. Eva
Jaisli, Patrick HoFer-Noser, Nicole Loeb,
Philippe Stiidi bei der Q &A Session.

Frau Ursula Nold wéhrend ihrer Rede

Mehr als 200 Gaste haben das STAGE UP-Finale
mitverfolgt. Prof. Dr. Artur BaldauF, Initiator des
Berner Business Creation Wettbewerb wahrend
seiner Rede.

Das erstplatzierte Team ENZOXA: Prof. Siegfried Hapfelmeier, Dr. Pierre Mateo, Dr. Matheus Notter, Prof. Christelle Robert.

Pflanzen nutzt und ein Antibiotikum zur
Behandlung von H. pylori und den damit
verbundenen Beschwerden entwickelt. Die
Wirksamkeit wurde schon bei menschlichen
Stdmmen nachgewiesen, die gegen aktuelle
Antibiotikaresistent sind. Die Innovation von
Prof. Christelle Robert, Dr. Matheus Notter,
Prof. Siegfried Hapfelmeier und Dr. Pierre
Mateo ist das Ergebnis interdisziplindrer
Forschung von Pflanzenwissenschafter:in-
nen und Infektiolog:innen.

Auch das Start-up INVERTO (zweiter
Platz, 5000 Franken) und CALDRE (dritter
Platz, 3000 Franken), ein weiteres Spin-
off der Universitdat Bern, schafften es auf
das Podium am diesjahrigen STAGE UP
Wettbewerb.

Hinter INVERTO stehen die Mitbegrin-
der Cameron Dowd und Dr. Jirg Germann,
beide aus der EPFL. Sie wollen mit Hilfe von
Technologien in Kombination mit Drohnen
die grossflaichige Wiederherstellung von
Mangrovenwdaldern automatisieren, wo-
mit fir die Einheimischen grosser Nutzen
entsteht. Die Idee entstand aus einer fast
natirlichen Symbiose zwischen einem Aus-
tralier, der in der Néahe von Mangrovenwal-
dern aufgewachsen ist, und einem Berner,
der das Schmelzen der Gletscher beobach-
tet hat. Die Moglichkeit, einen positiven
Einfluss auf den Planeten zu haben, liess
INVERTO Wirklichkeit werden.

Das Spin-off CALDRE, ein Team aus
der Abteilung fiir Viszeralchirurgie und
-medizin des Inselspitals, des Universitats-
spitals Bern und der Universitat Bern, belegt

Alle Teams zusammen auf der Bihne und im Konfettiregen.

den dritten Platz. Dr. Felix Alexander Baier,
Prof. Deborah Stroka, Forscherin Teresa De
Enrique Schmidt, Dr. Nicolas Melin und Prof.
Dr. Daniel Candinas forschen an neuen Me-
thoden zur Behandlung von cholestatischen
Lebererkrankungen. Gelbsucht und Juckreiz
treten auf, wenn die Verdauungsfliissigkeit
(Gallensdure) nicht in den Darm abfliessen
kann. CALDRE hat eine innovative und pa-
tentierte Losung entwickelt, die auf ein Pro-
tein der Blut-Galle-Schranke abzielt. Die her-
beigefiihrte Hemmung verdinnt die Galle
und entlastet die Leber von zytotoxischen
Komponenten.

Mehr als 200 Personen haben die Award
Night vor Ort im Bierhiibeli mitverfolgt.
Neben der Verwaltungsprasidentin von
be-advanced, Ursula Nold, als Festrednerin
nahmen auch der Rektor der Universitat
Bern, Prof. Dr. Christian Leumann sowie
die Leiterin Entrepreneurship der Berner
Fachhochschule, Christine Geissbuhler teil.
Jungunternehmer:innen konnten sich auch
mit vielen renommierten Persénlichkeiten
aus Wirtschaft, Politik und Gesellschaft des
Kantons austauschen.

Christine Maier, landesweit bekannt als
Journalistin bei fithrenden Schweizer Me-
dien und auch Unternehmerin, hat hdchst
kompetent, professionell und mit tiberzeu-
gendem Charme durch die Award-Veranstal-
tung gefiihrt.

Nach der offiziellen Pramierung sorgten
Hot Dogs und anregende Gesprdche zwi-
schen den Akteuren des Startup-Okosystems
fur feierliche Stimmung.

Fotos: Salome Oehme

STAGE UP - Eine Initiative des
Entrepreneurship Centers der Uni-
versitat Bern in Kooperation mit

der Berner Fachhochschule, be-advanced
sowie privaten und 6ffentlichen Part-
nern. 2023 wurde der Wettbewerb zum
siebten Mal (am Beginn Zweijahres-
rhythmus) durchgefiihrt und verzeichnete
Uber 60 Projekteingaben.

STAGE UP geht diesen Herbst in die
ndchste Runde. Ab Oktober 2023 wird
das Anmeldefenster fiir STAGE UP 2024
wieder gedffnet. Berns innovative

Ideen und Geschaftsmodelle sind gefragt:
stage-up.ch

10 Jahres-Jubildum
2023 ist ein besonderes Jahr, da STAGE UP
10-jahriges Jubildum feiert. Deshalb wurden
die Gaste auch von zusétzlichen Programm-
punkten tberrascht. Fiir das Publikum wur-
de z.B., eine Ausstellung Uber die letzten
10 Jahre présentiert. Zu sehen waren unter
anderem die Gewinnerteams der vergange-
nen Ausgaben wie SmartBreed, ATANIS bio-
tech oder Capt'n Greenfin
Seit Beginn von STAGE UP wurden
18 Teams ausgezeichnet wovon noch 15 Teams
aktiv sind. Das entspricht einer fast unmag-
lich erscheinenden Uberlebensrate von 83 % —
auch ein iiberzeugender Ausdruck eines funk-
tionierenden Berner Ecosystems!
Joélle Prisi

Wir bedanken uns bei unseren
Partnern und Sponsoren:

¢ BFH Berner Fachhochschule

e be-advanced

e Standortférderung Kanton Bern

* VNTR by PostFinance

e BEKB Forderfonds

» Ursula Wirz Stiftung

* EY
e CSLBehring
e Ypsomed

« Kellerhalls Carrard

» CRED - Center for regional economic
development

e Impact Hub Bern

e Switzerland Innovation Park Biel/
Bienne

e Gecko Communication
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